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Schnupperkurs für Interessierte an der Imkerei 

 
Ziel: Sie bekommen einen Einblick in die Welt der Imkerei 
 
Programm: Die Teilnehmer können konkrete Einblicke in die Bienenhaltung 
und die Imkerei bekommen. Eingegangen wird hauptsächlich auf folgende 
Themenbereiche: Bienenarten, Wahl der Bienenwohnung, Ansprüche der 
Bienen, Arbeiten des Imkers, notwendige Investitionen des Imkers 
 
Zielgruppe: Personen die noch keinen Kontakt mit Bienen gehabt haben, aber 
schon lange den Wunsch haben selbst mit der Bienenhaltung zu beginnen 
 
Veranstalter: Fachschule Laimburg 
 
Referent*in:  Lukas Tratter - Fachberater für Imkerei 
Ort:  Bildungsstätte für Bienenkunde in Kaltern - Altenburg 
Datum:  Mi. 13.09.2023 und Do. 14.09.2023,  
 jeweils von 09:00 – 16:00 Uhr 
Dauer:  12 Std. 
Gebühr:  80,00 Euro (Wenn Sie eine Teilnahmebestätigung wünschen, 

bitte eine Stempelmarke zu 16,00 Euro mitbringen.) 
Anmeldung:  online unter www.fachschule-laimburg.it (mit SPID oder 

Bürgerkarte) 
Informationen:  telefonisch unter 0471/599109 von 09:00 - 12:00 Uhr 
Anmeldefrist:  Mi. 06.09.2023 
Teilnehmer:  max. 30 
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Cremehonig – fachgerechte Herstellung 

 
Ziel: Sie können die verschiedenen Techniken der Cremehonigbereitung im 
eigenen Betrieb umsetzen 
 
Programm: Grundlagen der Honigbereitung, Vorbereitungen zur 
Cremehonigbereitung, Vorstellung der verschiedenen Techniken, 
Weiterverarbeitung des Produktes, Problembehebungen 
 
Zielgruppe: Imker/innen, Personen die Cremehonig herstellen möchten 
 
Veranstalter: Fachschule Laimburg 
 
Referent*in:  Andreas Platzer - Fachberater für Imkerei 
Ort:  Bildungsstätte für Bienenkunde Kaltern – Altenburg 
Datum:  Di. 24.10.2023 von 18:00 – 21:00 Uhr 
Dauer:  3 Std. 
Gebühr:  35,00 Euro 
Anmeldung:  online unter www.fachschule-laimburg.it  
 (mit SPID oder Bürgerkarte) 
Informationen:  telefonisch unter 0471/599109 von 09:00 - 12:00 Uhr 
Anmeldefrist:  bis 2 Wochen vor Kursbeginn  
Teilnehmer:  max. 15 
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Hygieneschulung in der Imkerei (HACCP) 
 

Ziel: Sie können die Hygienerichtlinien in der Produktion von Honig umsetzen 
 
Programm: HACCP in der Imkerei, Zuweisung von Los-Nummern, Risikoanalyse 
bei Honig und anderen Produkten. Aufzeichnungs- und Dokumentationspflicht 
in der Imkerei 
 
Zielgruppe: Imker/innen 
 
Veranstalter: Fachschule Laimburg 
 
Referent*in  Andreas Platzer - Fachberater für Imkerei 
Ort  Bildungsstätte für Bienenkunde Kaltern – Altenburg 
Datum Fr. 01.12.2023 von 17:00 – 21:00 Uhr 
Dauer 4 Std. 
Gebühr 40,00 Euro 
Anmeldung online unter www.fachschule-laimburg.it  
 (mit SPID oder Bürgerkarte) 
Informationen telefonisch unter 0471/599109 von 09:00 - 12:00 Uhr 
Anmeldefrist bis 2 Wochen vor Kursbeginn 
Teilnehmer max. 15 
Hinweis Bitte die eigene Betriebsmappe mitbringen, falls vorhanden! 
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Seifenherstellung leicht gemacht 
 

Ziel: Sie können Seifen mit Imkereiprodukten selbst herstellen 
 
Programm: Die Teilnehmer erhalten einen Einblick in die Seifenherstellung mit 
Imkereiprodukten. Außerdem werden im Laufe des Kurses mehrere Seifen 
hergestellt. 
 
Zielgruppe: Personen die sich für die Herstellung von Seifen mit 
Imkereiprodukten interessieren 
 
Veranstalter: Fachschule Laimburg 
 
Referent*in   Lukas Tratter - Fachberater für Imkerei und Bettina Gratl - 

Fachschule Laimburg  
Ort  Bildungsstätte für Bienenkunde in Kaltern - Altenburg 
Datum  Mo. 04.12.2023 und Di. 05.12.2023,  
 jeweils von 09:00 – 16:00 Uhr 
Dauer  12 Std. 
Gebühr   80,00 Euro (Wenn Sie eine Teilnahmebestätigung wünschen, 

bitte eine Stempelmarke zu 16,00 Euro mitbringen.) 
Anmeldung  online unter www.fachschule-laimburg.it  
 (mit SPID oder Bürgerkarte) 
Informationen telefonisch unter 0471/599109 von 09:00 - 12:00 Uhr 
Anmeldefrist bis 2 Wochen vor Kursbeginn 
Teilnehmer max. 30 
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Grundmodul Imker (Freitag) 
 

Ziel: Sie können selbständig Bienenvölker durchs Jahr führen 
 
Programm: Die Teilnehmer erlernen die Grundlagen der Imkerei in Südtirol 
und bekommen das Rüstzeug um mit einer Imkerei zu beginnen. Doch auch 
bereits erfahrende Imker erhalten neue Einblicke in den Bereich der Imkerei 
und dem Umgang mit Bienen. Von der Völkerführung bis hin zur Gewinnung 
von Honig werden alle Bereiche der Imkerei vermittelt. Der Kurs setzt sich aus 
ca. 50% Theorie und 50% Praxis zusammen 
 
Zielgruppe: Imker/innen, Personen die die Grundlagen der Imkerei erlernen 
möchten 
 
Veranstalter: Fachschule Laimburg 
 
Referent*in:  Andreas Platzer - Fachberater für Imkerei 
Ort:  Bildungsstätte für Bienenkunde in Kaltern/Altenburg 
Datum:  Beginn am Fr. 19.01.2024 von 08:00 – 12:00 Uhr 
Dauer:  90 Std. (einmal monatlich ein Kurstag von 08:00 – 18:00 Uhr, 

immer  freitags) 
Gebühr:  408,00 Euro inklusive Verbrauchsmaterial 
 (Für die Teilnahmebestätigung bitten wir jeden 
 Kursteilnehmer vor  Kursabschluss eine Stempelmarke zu   
 16,00 € mitzubringen.) 
Anmeldung:  online unter www.fachschule-laimburg.it  
 (mit SPID oder Bürgerkarte) 
Informationen: telefonisch unter 0471/599109 von 09:00 - 12:00 Uhr 
Anmeldefrist:  Mo. 11.12.2023 
Teilnehmer:  max. 30 
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Grundmodul Imker (Samstag) 
 

Ziel: Sie können selbständig Bienenvölker durchs Jahr führen 
 
Programm: Die Teilnehmer erlernen die Grundlagen der Imkerei in Südtirol 
und bekommen das Rüstzeug um mit einer Imkerei zu beginnen. Doch auch 
bereits erfahrene Imker erhalten neue Einblicke in den Bereich der Imkerei und 
dem Umgang mit Bienen. Von der Völkerführung bis hin zur Gewinnung von 
Honig werden alle Bereiche der Imkerei vermittelt. Der Kurs setzt sich aus ca. 
50% Theorie und 50% Praxis zusammen 
 
Zielgruppe: Imker/innen, Personen die die Grundlagen der Imkerei erlernen 
möchten 
 
Veranstalter: Fachschule Laimburg 
 
Referent*in:  Andreas Platzer - Fachberater für Imkerei 
Ort:  Bildungsstätte für Bienenkunde in Kaltern/Altenburg 
Datum:  Beginn am Sa. 20.01.2024 von 08:00 – 12:00 Uhr 
Dauer:  90 Std. (einmal monatlich ein Kurstag von 08:00 – 18:00 Uhr, 
immer  samstags) 
Gebühr:  408,00 Euro inklusive Verbrauchsmaterial 
 (Für die Teilnahmebestätigung bitten wir jeden 
 Kursteilnehmer vor  Kursabschluss eine Stempelmarke zu 
 16,00 € mitzubringen.) 
Anmeldung:  online unter www.fachschule-laimburg.it (mit SPID oder 
 Bürgerkarte) 
Informationen:  telefonisch unter 0471/599109 von 09:00 - 12:00 Uhr 
Anmeldefrist:  Mo. 11.12.2023 
Teilnehmer:  max. 30 
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Honigschulung 
 

 
Ziel: Sie können Honig fachgerecht erzeugen, gewinnen, sowie vermarkten. 
Programm: Fachgerechte Entnahme der Waben aus dem Bienenvolk, 
Techniken zur Entdeckelung, Schleuderung, Klärung und Abfüllung von Honig. 
Honiglagerung, Veredelungsprodukte mit Honig. Etikettierung von Honig, 
Nachweis von Verfälschungen 
 
Zielgruppe: Imker/innen, Personen, welche Honig erzeugen und vermarkten 
möchten 
 
Voraussetzungen: Imkerliche Grundkenntnisse 
 
Veranstalter: Fachschule Laimburg 
 
Referent*in:  Andreas Platzer - Fachberater für Imkerei 
Ort:  Bildungsstätte für Bienenkunde Kaltern – Altenburg 
Datum:  Mi. 07.02.2024 von 08:30 – 17:30 Uhr 
Dauer:  8 Std. 
Gebühr:  60,00 Euro 
Anmeldung:  online unter www.fachschule-laimburg.it (mit SPID oder 

Bürgerkarte) 
Informationen:  telefonisch unter 0471/599109 von 09:00 - 12:00 Uhr 
Anmeldefrist:  bis 2 Wochen vor Kursbeginn 
Teilnehmer:  max. 15 
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Einführungskurs für Imker in die WebGis-Anwendung 
„neuer Geobrowser“ 

 

 
Ziel: Sie können den „neuen Geobrowser“ anwenden.  
 
Programm: Die Teilnehmer erhalten eine Einführung über den „neuen 
Geobrowsers“ sowie dessen Einsatzmöglichkeiten für die Imkerei. 
Anschließend können sie selbst am PC den Geobrowser ausprobieren. 
 
Zielgruppe: Imker welche über die grundlegenden PC Kenntnisse verfügen und 
Interesse daran haben, die WebGis-Anwendung „neuer Geobrowser“ als 
Informationsquelle für ihre Imkerei zu nutzen 
 
Veranstalter: Fachschule Laimburg 
 
Referent*in:  Lukas Tratter - Fachberater für Imkerei 
Ort:  Fachschule Laimburg 
Datum:  Fr. 09.02.2024 von 17:30 - 20:30 Uhr 
Dauer:  3 Std. 
Gebühr:  35,00 Euro 
Anmeldung:  online unter www.fachschule-laimburg.it (mit SPID oder 

Bürgerkarte) 
Informationen:  telefonisch unter 0471/599109 von 09:00 - 12:00 Uhr 
Anmeldefrist:  bis 2 Wochen vor Kursbeginn 
Teilnehmer:  max. 30 
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Bienenprodukte 
 

 
Ziel: Sie kennen die verschiedenen Gewinnungs- und Verarbeitungsformen von 
Bienenprodukten (Pollen und Propolis) 
 
Programm: Gewinnung von Pollen, Perga und Propolis. Fachgerechte 
Verarbeitung und Weiterveredelung. Herstellung von Cremen und Tinkturen 
für den privaten Gebrauch 
 
Zielgruppe: Imker/innen, Personen die Bienenprodukte herstellen möchten 
 
Voraussetzungen: Imkerliche Grundkenntnisse 
 
Veranstalter: Fachschule Laimburg 
 
Referent*in:  Andreas Platzer - Fachberater für Imkerei 
Ort:  Bildungsstätte für Bienenkunde Kaltern – Altenburg 
Datum:  Do. 15.02.2024 und Fr. 16.02.2024,  
 jeweils von 08:30 – 17:30 Uhr 
Dauer:  16 Std. 
Gebühr:  100,00 Euro (Wenn Sie eine Teilnahmebestätigung wünschen, 

bitte eine Stempelmarke zu 16,00 Euro mitbringen.) 
Anmeldung:  online unter www.fachschule-laimburg.it  
 (mit SPID oder Bürgerkarte) 
Informationen:  telefonisch unter 0471/599109 von 09:00 - 12:00 Uhr 
Anmeldefrist:  bis 2 Wochen vor Kursbeginn 
Teilnehmer:  max. 15 
Hinweise:   Bitte mit Arbeitskleidung zum Kurs kommen, eventuelle 

Verunreinigungen können nicht ausgeschlossen werden! 
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Bienenwachs 
 

Ziel: Sie können Bienenwachs von der Wabe bis zur Mittelwand mit 
verschiedenen Techniken gewinnen und verarbeiten. 
 
Programm: Wachsgewinnung, Klärung und Reinigung von Bienenwachs. 
Entkeimen von Bienenwachs, Mittelwandherstellung, Bienenwachs in der 
Imkerei, Kerzenherstellung 
 
Zielgruppe: Imker/innen, Personen welche Bienenwachs herstellen möchten 
 
Veranstalter: Fachschule Laimburg 
 
Referent*in:  Andreas Platzer - Fachberater für Imkerei 
Ort:  Bildungsstätte für Bienenkunde Kaltern – Altenburg 
Datum:  Do. 22.02.2024 und Fr. 23.02.2024,  
 jeweils von 08:30 – 17:30 Uhr 
Dauer:  16 Std. 
Gebühr:   100,00 Euro (Wenn Sie eine Teilnahmebestätigung wünschen, 

bitte eine Stempelmarke zu 16,00 Euro mitbringen.) 
Anmeldung:  online unter www.fachschule-laimburg.it  
 (mit SPID oder Bürgerkarte) 
Informationen: telefonisch unter 0471/599109 von 09:00 - 12:00 Uhr 
Anmeldefrist:  bis 2 Wochen vor Kursbeginn 
Teilnehmer:  max. 15 
Hinweise:   Es handelt sich um einen Praxiskurs, bitte Arbeitsbekleidung, 

Wachsspritzer können nicht ausgeschlossen werden! 
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Honig – Sensorik 
 

Ziel: Sie bekommen die Grundlagen der Honigsensorik praktisch vermittelt 
 
Programm: Grundlagen der Honigsensorik, Verkostungstechniken bei Honig, 
Vermittlung der Honigsprache 
 
Zielgruppe: Imker/innen, Personen die sich in der Honig Sensorik weiterbilden 
möchten 
 
Veranstalter: Fachschule Laimburg 
 
Referent*in: Andreas Platzer - Fachberater für Imkerei 
Ort:  Bildungsstätte für Bienenkunde Kaltern – Altenburg 
Datum:  Mi. 28.02.2023 von 08:30 – 17:30 Uhr 
Dauer:  8 Std. 
Gebühr:  60,00 Euro 
Anmeldung:  online unter www.fachschule-laimburg.it  
 (mit SPID oder Bürgerkarte) 
Informationen:  telefonisch unter 0471/599109 von 09:00 - 12:00 Uhr 
Anmeldefrist:  bis 2 Wochen vor Kursbeginn 
Teilnehmer:  max. 15 
Hinweis:   Bitte keine stark riechenden kosmetische Produkte 

verwenden! Wer möchte kann auch ein kleines Glas seines 
Honigs für die Verkostung mitbringen. 
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Meine ersten Imkerjahre 
 

Ziel: Erfahrungsaustausch von Jungimkern 
 
Programm: Die Teilnehmer erhalten die Möglichkeit, eventuelle Unklarheiten 
zu besprechen, sowie gemachte Erfahrungen mit der Gruppe zu teilen 
 
Zielgruppe: Abgänger/innen des Grundmodules ab dem Jahr 2020 
 
Veranstalter: Fachschule Laimburg 
 
Referent*in:  Lukas Tratter - Fachberater für Imkerei 
Ort:  Bildungsstätte für Bienenkunde in Kaltern - Altenburg 
Datum:  Fr. 08.03.2024 von 14:00 – 18:00 Uhr 
Dauer:  4 Std. 
Gebühr:  40,00 Euro 
Anmeldung: online unter www.fachschule-laimburg.it  
 (mit SPID oder Bürgerkarte) 
Informationen:  telefonisch unter 0471/599109 von 09:00 - 12:00 Uhr 
Anmeldefrist:  bis 2 Wochen vor Kursbeginn 
Teilnehmer:  max. 30 
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Bienenkrankheiten – erkennen und handeln 
 

Ziel: Sie können die wichtigsten Bienenkrankheiten erkennen und diese 
bekämpfen 
 
Programm: Formen der Faulbrut, Kalkbrut, Virosen, Ruhr, Maikrankheit usw., 
Desinfektions- und Reinigungstechniken 
 
Zielgruppe: Imker/innen 
 
Voraussetzungen: Grundkenntnisse in der Imkerei 
 
Veranstalter: Fachschule Laimburg 
 
Referent*in:  Andreas Platzer - Fachberater für Imkerei 
Ort:  Bildungsstätte für Bienenkunde in Kaltern – Altenburg 
Datum:  Mi. 06.03.2024 von 08:30 – 17:30 Uhr 
Dauer:  8 Std. 
Gebühr:  60,00 Euro 
Anmeldung:  online unter www.fachschule-laimburg.it  
 (mit SPID oder Bürgerkarte) 
Informationen:  telefonisch unter 0471/599109 von 09:00 - 12:00 Uhr 
Anmeldefrist:  bis 2 Wochen vor Kursbeginn 
Teilnehmer:  max. 15 
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Met und Honigessig – fachgerechte Herstellung 
 

Ziel: Sie können Met, Honigessig und Honigbalsamessig praktisch herstellen.  
 
Programm: Grundlagen der Getränketechnologie, Grundlagen der 
alkoholischen Gärung, verschiedene Herstellungsverfahren, praktische 
Herstellung der Produkte 
 
Zielgruppe: Imker/innen, Personen die Met und Honigessig herstellen möchten 
 
Veranstalter: Fachschule Laimburg 
 
Referent*in:  Klaus Blasbichler - Fachberater für Imkerei 
Ort:   Räumlichkeiten der Lebensmittelverarbeitung im Neubau der 

Fachschule Laimburg 
Datum:   Do. 07.03.2024 von 08:00 – 17:00 Uhr und Fr. 08.03.2024 von 

08:00 – 12:00 Uhr 
Dauer:  12 Std. 
Gebühr:   80,00 Euro (Wenn Sie eine Teilnahmebestätigung wünschen, 

bitte eine Stempelmarke zu 16,00 Euro mitbringen.) 
Anmeldung:  online unter www.fachschule-laimburg.it  
 (mit SPID oder Bürgerkarte) 
Informationen:  telefonisch unter 0471/599109 von 09:00 - 12:00 Uhr 
Anmeldefrist:  bis 2 Wochen vor Kursbeginn 
Teilnehmer:  max. 15 
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Mein Volk ist tot – Ursachenforschung 
 

Ziel: Sie erkennen die Ursachen für Völkerverluste (Winterverluste) 
 
Programm: Wie sieht mein Volk aus? Welche Ursachen können zum Verlust 
des Volkes geführt haben? Ist eine weiterführende Untersuchung nötig? 
 
Zielgruppe: Imker/innen 
 
Veranstalter: Fachschule Laimburg 
 
Referent*in:  Andreas Platzer - Fachberater für Imkerei 
Ort:  Bildungsstätte für Bienenkunde Kaltern – Altenburg 
Datum:  Di. 12.03.2024 von 17:00 – 21:00 Uhr 
Dauer: 4 Std. 
Gebühr:  40,00 Euro 
Anmeldung:  online unter www.fachschule-laimburg.it (mit SPID oder 

Bürgerkarte) 
Informationen: telefonisch unter 0471/599109 von 09:00 - 12:00 Uhr 
Anmeldefrist:  bis 2 Wochen vor Kursbeginn 
Teilnehmer:  max. 15 
Hinweis:   Wer möchte, kann nach telefonischer Abklärung mit dem 

Referenten, auch ein verendetes Bienenvolk oder einzelne 
Waben mitbringen! 
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Essigerzeugung 
 

Ziel: Sie können Essige für den Eigengebrauch selbst herstellen. 
 
Programm: Eine praktische Fortbildung bei der Sortenessige und Balsamessig 
hergestellt werden. Rechtliche Vorschriften; vom Zucker zur Essigsäure; die 
alkoholische Gärung; Zuckermessungen und Hefeansatz; Bedingungen für eine 
optimale Gärung; die Umwandlung von Alkohol in Essigsäure; technische 
Ausstattung bei der Essigherstellung; verschiedene Verfahren der 
Essigherstellung; Herstellung von Balsamessig aus Apfelsaftkonzentrat. 
 
Zielgruppe: Personen, die Essig zum Eigengebrauch erzeugen möchten 
 
Voraussetzungen: keine Voraussetzungen notwendig 
 
Veranstalter: Fachschule Laimburg in Zusammenarbeit mit Sektion Laimburg 
im A.L.S 
 
Referent*in:  Klaus Blasbichler - Fachschule Laimburg 
Ort:  Fachschule Laimburg 
Datum:  Do. 14.03.2024 von 08:00 – 13:00 Uhr 
Dauer:  5 Std. 
Gebühr:  45,00 Euro 
Anmeldung: online unter www.fachschule-laimburg.it  
 (mit SPID oder Bürgerkarte) 
Informationen:  telefonisch unter 0471/599109 von 09:00 - 12:00 Uhr 
Anmeldefrist:  bis 2 Wochen vor Kursbeginn 
Teilnehmer:  max. 10 
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Totale Brutentnahme – richtiges Vorgehen 
 

Ziel: Die totale Brutentnahme zur Varroa-Bekämpfung bietet zwar einige 
Vorteile, kann aber auch Schattenseiten haben, wenn Fehler gemacht werden. 
Diese gilt es zu vermeiden. 
 
Programm: Grundprinzip der totalen Brutentnahme. Welche Vorteile und 
Nachteile hat diese Technik. Worin liegen die Gefahren für Misserfolge. 
Einbettung in ein ganzheitliches Varroakonzept. 
 
Zielgruppe: Imker/innen 
 
Veranstalter: Fachschule Laimburg 
 
Referent*in:  Andreas Platzer - Fachberater für Imkerei 
Ort:  Bildungsstätte für Bienenkunde in Kaltern/Altenburg 
Datum:  Di. 26.03.2024 von 17:00 – 21:00 Uhr 
Dauer:  4 Std. 
Gebühr:  40,00 Euro 
Anmeldung:  online unter www.fachschule-laimburg.it  
 (mit SPID oder Bürgerkarte) 
Informationen:  telefonisch unter 0471/599109 von 09:00 - 12:00 Uhr 
Anmeldefrist:  bis 2 Wochen vor Kursbeginn 
Teilnehmer:  max. 15 
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Oxymel – fachgerechte Herstellung 
 

Ziel: Fachgerechte Herstellung und Verarbeitung von Honig und Essig zu 
Oxymel 
 
Programm: Produkteigenschaften, Herstellungsmethoden und verschiedene 
Rezepturen sowie Verwendungsmöglichkeiten 
 
Zielgruppe: Imker/innen, Personen die Oxymel herstellen möchten 
 
Veranstalter: Fachschule Laimburg 
 
Referent*in:  Klaus Blasbichler - Fachberater für Imkerei 
Ort:   Räumlichkeiten der Lebensmittelverarbeitung im Neubau der 

 Fachschule Laimburg 
Datum:  Fr. 17.05.2024 von 17:00 – 20:00 Uhr 
Dauer:  3 Std. 
Gebühr:  35,00 Euro 
Anmeldung:  online unter www.fachschule-laimburg.it  
 (mit SPID oder Bürgerkarte) 
Informationen:  telefonisch unter 0471/599109 von 09:00 - 12:00 Uhr 
Anmeldefrist:  bis 2 Wochen vor Kursbeginn 
Teilnehmer:  max. 15 
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Oxymel – fachgerechte Herstellung 
 

Ziel: Fachgerechte Herstellung und Verarbeitung von Honig und Essig zu 
Oxymel 
 
Programm: Produkteigenschaften, Herstellungsmethoden und verschiedene 
Rezepturen sowie Verwendungsmöglichkeiten 
 
Zielgruppe: Imker/innen, Personen die Oxymel herstellen möchten 
 
Veranstalter: Fachschule Laimburg 
 
Referent*in:  Klaus Blasbichler - Fachberater für Imkerei 
Ort:   Räumlichkeiten der Lebensmittelverarbeitung im Neubau der 

Fachschule Laimburg 
Datum:  Fr. 24.05.2024 von 17:00 – 20:00 Uhr 
Dauer:  3 Std. 
Gebühr:  35,00 Euro 
Anmeldung: online unter www.fachschule-laimburg.it  
 (mit SPID oder Bürgerkarte) 
Informationen:  telefonisch unter 0471/599109 von 09:00 - 12:00 Uhr 
Anmeldefrist:  bis 2 Wochen vor Kursbeginn 
Teilnehmer:  max. 15 
 
 

 

 

 

 

 

  

http://www.fachschule-laimburg.it/


 

Seite 21 von 21 
 

 

Kurs zum Thema Waldtracht 
 

Ziel: Erkennung und Prognose der Waldtracht in Südtirol 
 
Programm: Kennenlernen der wichtigsten Honigtauerzeuger sowie deren 
Lebensweise, Fortpflanzung und Entwicklung. Außerdem wird auf die 
wichtigsten Rahmenbedingungen eingegangen, welche gegeben sein müssen, 
damit es im Ökosystem Wald zu einer guten Waldtracht kommt. Des Weiteren 
werden Möglichkeiten aufgezeigt, die für die Erstellung einer 
Waldtrachtprognose nützlich sind (inklusive Waldtrachtexkursion). 
 
Zielgruppe: Für Imker/innen, die sich näher mit dem Thema Waldtracht 
auseinandersetzen wollen 
 
Veranstalter: Fachschule Laimburg 
 
Referent*in:  Lukas Tratter - Fachberater für Imkerei  
Ort:  Bildungsstätte für Bienenkunde in Kaltern/Altenburg 
Datum:  Mi. 05.06.2024 und Do. 06.06.2024, jeweils von 08:00 Uhr bis 

17:00 Uhr, sowie Fr. 14.06.2024 von 13:00 bis 17:00 Uhr 
 Am Mittwoch und am Donnerstagvormittag wird der 
 theoretische Teil an der Bildungsstätte für Bienenkunde 
 abgehalten mit anschließender  Exkursion im Montiggler 
 Wald, einem Laubwaldgebiet.  
 Außerdem findet am Freitagnachmittag, dem 14.06.2024 
 eine Exkursion in einen Gebirgswald in Tiers statt.  
Dauer:  20 Std. 
Gebühr:   120,00 Euro (Wenn Sie eine Teilnahmebestätigung wünschen, 

bitte eine Stempelmarke zu 16,00 Euro mitbringen.) 
Anmeldung:  online unter www.fachschule-laimburg.it  
 (mit SPID oder Bürgerkarte) 
Informationen:  telefonisch unter 0471/599109 von 09:00 - 12:00 Uhr 
Anmeldefrist:  bis 2 Wochen vor Kursbeginn 
Teilnehmer:  max. 30 
 
 

 


